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Herausforderungen

Komplexitat



Herangehensweisen

Komplexitat
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Ludwag, CHEFS CULINAR
Nahrwerte (pro Portion)

Rohier
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Herangehensweisen

. Erfolgsdruck
Komplexitat > Risiken

kennen & Lernen




n

/ Fomepage / Genusswalt  MEND |||

L

CHEFS CULINAR

FArseN<RamMPsTEAK MiT MegrzrzeTricH










Herangehensweisen

Komplexitat



CHEFS'CULINAR

Jerexr promAcHa

)
=
;i
]

MaAcHen S M BeM Lenuss—ONTEST




Kurzfristige Releases
(zum Zieldatum)

® Release 1.0
Initialer Launch mit Must-Have Funktionsumfang

® Release 1.1 - 1.4 (Realisierung je ca. 4 Wochen)
Kurzfristige Erganzungen, die fehlende Funktionalitaten und Inhalte
hoher Prioritat nachliefern

Mittelfristige Releases
(ca. 6 bis 12 Monate nach Projektstart)

® Release 1.5 - 1.9 (Realisierung je ca. 4-8 Wochen)
Erganzungen, die niedrigere Prioritat haben und aufgrund zeitlicher
Restriktionen nicht in den ersten Releases berlcksichtigt worden
sind.




Langfristige Releases
(ab 12 Monate nach Projektstart)

® Release 2.0 (Realisierung ca. 6 Monate)
® Release 2.1 - 2.4 (Realisierung je ca. 4-8 Wochen)
® Release 2.5 - 2.9 (Realisierung je ca. 4-8 Wochen)

® Releasen
Wiederholung der Zyklen und kontinuierliche,
geplante Weiterentwicklung
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PR R ] ahrwerte & Gesundheit | Warenkunde

"‘s VORTEILE NUTZEN 4 Portionen andem + passende Weina zum Rezept

\w + Einkautsliste erstellen  + Rezeptbuch anlegen

Rumpsteak von der Farse mit Meerrettichkruste an Rote-Bete-Sauce mit knusprigen Bratkartoffein

Meerrettichkrusie

Toasthrot
Meemettich
Schalotten
Butter
Aplelessig
grobes Ursalz

weilie Piefferkomer

Extras:

Alles aufidappen

Antichea

Py










@

Vielen Dank !
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